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Inflation Seit Anfang des Jahres klettern die Energlcprelse in dic
greifen nun ein, um Haushalte vor hohen StrO '-

W1rtschaft

Geschiftsklima |
kiihlt sich
weiter ab

NRW-Industrie leidet
unter den anhaltenden
Materialengpassen

Dasseldorf. In der nordrhein- |
westfalischen Wirtschaft \
schwindetdie Zuversicht. Voral- |
lem in der Industrie habe sich |
wegen des anhaltenden Materi- |
almangels die Stimmung merk- |
lich abgektihlt, berichtete die |
NRW-Bank am Montag. Das
NRW-Bank-ifo-Geschaftsklima ‘
sei im September den dritten |
Monat in Folge gesunken. Fach-
leute deuteten diese Entwick-
lung als konjunkturelle Trend-
wende.

Das Geschaftsklima in NRW
sei nach wie vor positiv, jedoch
in zwei Lager unterteilt, kom- |
mentierte Eckhard Forst, Vor-
standsvorsitzender ,der NRW- |
Bank. ,Dienstleister und Handel
haben angesichts der Lockerun-
gen bei den Coronabeschran-
kungen wieder Mut geschopft,

wahrend die Industrie aufgrund

anhaltender Materialengpasse
nicht wie geplant produzieren

kann, obwohl viele Auftrige da |
sind.” So sei das Geschaftsklima
im Verarbeitenden Gewerbe von |
26,3 auf 18,3 Punkte eingebro- \
chen. Im Dienstleistungssektor |
und Handel habe es sich hinge- | \
gen aufgehellt. (dpa)

Materialengpasse machen der
Industrie zu schaffen. Foto:dpa

Ford priift
Energ‘legewmnung
aus dem Rhein

KéIn. Die Ford-Werke priifen, ob |
sich aus der Wasserkraft des
Rheins Energie gewinnen lasst. |
Dazu arbeiten sie mit dem Start-
up RheinSharing zusammen.
Das junge Unternehmen ist aus
einer Studierendengruppe der
Technischen Hochschule Koln
hervorgegangen und hat ein
Konzeptentwickelt, Wasserkraft
desRheinsin Energie umzuwan-
deln. Diese soll direkt zur Strom-
versorgung in Mobilitatsstatio-
nen eingespeist werden. Die |
sechs Studierenden der Fahr- |
zeugtechnik und Architektur |
hattenim Marzdieses Jahresden |
zweiten Platz der Ford Fund
Smart Mobility Challenge mitih-
rer Idee gewonnen. Ausgehend
von dem in dem Wettbewerb
ausgearbeiteten Entwurf fiir den |
Rheinauhafen soll im Rahmen |
der Zusammenarbeit ein Kon- |
zept fiir das ebenfalls am Rhein
gelegene Ford Werkgelande ent- |
wickelt werden. (cos) |
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Frau Schwartz, Herr Rosenblnml es
ist ein gut gehiitetes Geheimnis, dass

Sie auf der Suche nach einem neuen

Standort fiir eine Brauerei sind.

MICHAEL ROSENBAUM: Es gibt aber eine
aktuellere Nachricht. Wir haben einen
anderen Weg gefunden, die Stadt hatte
ein Grundstiick fiir uns. Aber dann ergab
sich eine viel bessere Gelegenheit. Die
Brauerei zur Malzmiihle wird ab 1. Januar
2022 die Siinner Brauerei in Koln-Kalk
ibernehmen und ihre Kréfte am Braue-
reistandort in Kalk biindeln. ¥

Heif8t das, dass Sie kiinftig Miithlen
Koélsch bei Siinner brauen?
MELANIE SCHWARTZ: Exakt. Die Brauerei
zur Malzmihle wird ihre Produktion
vom Heumarkt nach Kalk verlegen und
dort Miihlen Kolsch produzieren. Durch
die grofen Absatzsteigerungen der ver-
gangenen Jahre war die Produktion am
Standort Heumarkt an ihre Kapazitats-
grenzen gekommen. Da dort aufgrund
derinnerstadtischen Lagekeine Erweite-
rung moglich ist, war zunachst ein Neu-
bau in Lovenich geplant. Mitte 2020 kam
es aber dann zu Gesprachen mit der Stn-
ner Brauerei, deren Inhaberfamilie um
Astrid Schmitz-DuMont durch die Coro-
na bedingten Gastronomie-Schliefun-
gen besonders hart getroffen war.

Wie passen die Marken Stinner und
Miihlen Kélsch 2
ROSENBAUM:
ebenso wie die Brauerei zur Malzmiihle
noch nach einem handwerklichen Brau-
verfahren produziert und zudem auch
uberausreichende Brau-und Lagerkapa-
zitaten verfugt, kamen beide Parteien
nach intensiven Priiffungen zur nun,ge-
fundenen Losung.

Was wird aus der Brauerei in Kalk,
dem al Industriedenkmal
Kolns? Und was wird aus der Marke
Siinner, die Brauereistellt auch Limo-
naden und Spirituosen her?
SCHWARTZ: Der historische Brauerei-
standort Kalk wird so erhalten. Die
Brauereizur Malzmiihle wird die Stinner-
Biere und Spirituosen sowie die Limona-
denmarke Kolsches Wasser weiterfiih-
ren. Wir sehen fiir beide Marken trotz
hartem Wettbewerbsdruck gute Wachs-
tumspotenziale.

Was ist mit den gut 30 Mitarbeitern?
ROSENBAUM:Alle Stinner-Mitarbeiterin-
nen und -mitarbeiter iibernehmen wir.
Gemeinsam mit unseren 150 Mitarbei-
tern werden wir ein starkes Kolner Team
bilden. Auch die Gastronomie Siinner
Keller & Biergarten wird mit ibernom-
men. Mit den dortigen Brauerei- und
Brennerei-Technologien, erganzt um ei-
nige technologische und kapazitatsbe-
zogene Erweiterungen werden wir opti-
maleMoglichkeitenhaben, sowohl Miih-
len Kolsch als auch die Stinner Produkte
nach unseren Vorstellungen weiterzu-
entwickeln.

BeiFusionengibtesimmer Synergien,
das bedeutet in der Regel Arbeits-
platzabbau. Wie wollen Sie die Mitar-
beiterzahl konstant halten?
SCHWARTZ: In der Pandemie haben wir
viele Mitarbeiter verloren, Festange-
stellteund vorallem Aushilfen, dieinan-
dere Branchen gewechselt sind. Durch
die Erweiterung des Portfolios und den
geplanten Wachstumskurs haben wir
tiberhaupt keinen Bedarf, Mitarbeiter
abzubauen. Das ist die gute Nachricht
heute fur alle Beschiftigten sowohl von
Siinner als auch der Malzmiihle.

Sie wollten in Lovenich etwas Neues
bauen, mit deutlich mehr Kapazitit.
Reichen die Kapazititen bei Siinner

aus?
.

Da die Siinner-Brauerei .
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) ist seit 2009 Co»Ges:haftsfuiwer der Malzmuhle,
Schwartz (38), die der Brauerei-Familie entstammt
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erden erhalten”

Michael Rosenbaum und Melanie Schwartz
uber die Fusion von Malzmiihle und Stinner
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Die Bauerei Sunne

ROSENBAUM: Im ]
34 000 Hektoliter pro J
sindes 51 000, dasistsc}
sere alte Kapazitat he
Brauerei hat eine Ka
70 000 Hektoliter mit
mehr. Stnner stoft @
10 000 Hektoliter pro Jal
gen im Auftrag hergest
die Brauerei also nur zu
ter ausgelastet. Der nel
reicht also fiir unsere
der Zukunft aus.
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Siinner und Miihlen Kélsch, allein mit

. etwa drei Prozent Marktanteil, geho-

renzu denkleineren Spielern aufdem
Kolsch-Markt. Wofiir steht Siinner?

SCHWARTZ: Die Familienbrauerei Siin-
ner ist die alteste Kolsch-Brauerei, ge-
oriindet 1830, in der in sechster Genera-
tion Stinner-Kolsch, Stinner-Malz sowie
weitere Bierspezialitaten gebraut wer-

_ den. Zugleich ist die Stinner Brennerei

Jie alteste eingetragene Weizenkorn-
prennerei in Koln und die einzige, in der
der gesamte Herstellungsprozess von

F|ughafen In den Herbstferien wird ein
gmBer Passagier-Ansturm erwartet Seite 10

der Maische iiber die Destillation bis zur
Abfullung durchlaufen wird. Fiir die 14
Sunner Spirituosen, wie Stunners Gin,
Vodka und Korn werden ausschlie8lich
regionale Rohstoffe eingesetzt. Die neu-
este Produktliniesind die Limonadender
Marke ,Kolsches Wasser”. Am Standort
Kalk wird ebenfalls die Gastronomie
Stnner Keller & Biergarten betrieben.
Sunner ist auch bekannt fur Traditions-
hauser, denken Sie an Sunner im Wal-
fisch, Bieresel oder Groov. Sie alle wer-
den weiter mit Sunner Kolsch beliefert.

Werden Miihlen Kélsch und Siinner
dann gleich schmecken, aus einem
Kessel kommend?

SCHWARTZ: Aus einem Kessel werden sie
kommen (lacht). Sie kochen ja auch Sup-
pe in einem Topf, und im gleichen Topf
an einem anderen Tag Spinat, ohne dass
beides gleich schmeckt. Die Biere aber
werden unverandert bleiben. Sie behal-
ten’ihre eigenen Malze, Hopfen, hausei-
gene Hefen und eben die jeweiligen
Brauverfahren. Also Muhlen Koélsch
bleibt malzig, und Stinner Kolsch bleibt
hopfig, wie wir Brauer sagen.

Hand aufs Herz, was wird Sie die Uber-

nahme kosten?

ROSENBAUM: Allein das Grundstuck mit
einer Flache von 12.500 Quadratmetern
hat seinen Preis, angesichts der aktuel-
len Bodenrichtwerte konnen Sie sich als
Wirtschaftsredakteur selbst ausrech-
nen, wo der Preis wohl liegen konnte.

Auch ohne Taschenrechnerundange-
sichts der Kélner Bodenrichtwerte
von fast 1000 Euro komme ich aufeine
Summe, ohne Frage. Ist das auch der
Kaufpreis?

ROSENBAUM: Uber den Kaufpreis haben
wir Stillschweigen vereinbart. Gehen Sie
aber mal davon aus, dass unser Invest-
ment, also Kaufpreis plus Erweiterungs-
investitionen bei einer hohen einstelli-
gen Millionensumme liegt, am oberen
Rand der Einstelligkeit.

Werden Sie auch bei Siinner das Miih-
len Kélsch abfiillen?

SCHWARTZ: Stinner hat eine eigene Fla-
schenabfiillung. Dort wird weiterhin
Sunner-Bier abgefullt. Miihlen Kolsch in
Flaschen wird aber unverandert in Kre-
feld abgefiillt, so ist es schon seit Jahren.
Die eigene Abfiillung ermoglicht es uns
aber, auch kleinere Mengen, etwa fiir
Craftbeer in Koln abzufiillen. Diese
Chance wollen wir nutzen.

Was wird aus den Raumen der Braue-
rei Miihlen K6lsch am Heumarkt?
ROSENBAUM: Die werden wir nutzen, um
den Gastrobereich weiter auszubauen.
Raumlich konnen wir so von der Flache
zu unseren Wettbewerbern aufschlie-
Ren.

Also Friih-Kélschs Brauhaus und den
Gaffel am Dom?
ROSENBAUM: Das haben Sie gesagt.

Was wird aus den Siinner-Marken?
SCHWARTZ: Wir werden analysieren, fur
was sie stehen, welche Marktnischen sie
ansprechen. Siinner als alteste noch
existierende Kolsch-Marke ist fur uns ei-
ne wunderbare Kolner Erganzung und
auch ein Zeichen, dass nicht nur die gro-
Ren Braukonzerne den Biermarkt be-
herrschen, sondern auch die Familien-
unternehmen, die handwerklich Bier
brauen. Stinner ist was Besonderes. Es
halt sich schlieflich hartnackig die Ge-
schichte, dass die bei Stinner die Ersten
waren, die ihr Kolner Bier Kolsch nann-
ten. Ein gutes Gefuhl.

Das Gesprach fuhrte
Thorsten Breitkopf



